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PLAT DU JOUR 10€
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 13€
FORMULE COMPLETE 16€

ENTREES PLATS

Carpaccio de Boeuf 9,00€ Carpaccio de Boeuf 16,00 €
Accompagné de frites maison

Salade Périgourdine 11,00€
Tartare de Boeuf
Préparé, accompagné de salade et frites maison

Tartare de Bar 9,00€ Simple 180g
’ Double 360g 15’00 €

22,00 €
Salade César 10,00€
Fish'n'Chips 16.00€
. 10.00 € Accompagné de salade, sauce tartare maison et frites ’
Salade de Chévre Chaud ’ maison
- Crémier Roti
Salade fraicheur 9’00 € Crémier de la fromagerie des Chaumes 16’00 €
roti, accompagné de salade, charcuteries et potatoes
maison
T AP AS Linguine carbonara 13,00€
Rosace tomates et mozzarella Burratta 14,00€
Planche pour 2 12,00 € Travers de Porc confit 17.00€
Mix charcuteries et fromages Accompagné de frites maison et sauce au choix ’
Planche pour 4 20,00€
Mix charcuteries et fromages
Boisson comprise dans le menu 9,00 €

Au choix : Coca Cola, Fuztea, Sirop a 1'eau ou Limonade

Plat compris dans le menu

Au choix : Steak haché et frites maison, Mini Carbo ou
Mini Fish et frite maison

Dessert compris dans le menu
Au choix : Crépe sucre, chocolat, Nutella ou 2 boules de
glaces parfum au choix
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BURGERS

Américain

Pain burger au poivre, salade, oignons rouges,
cornichons aigre-doux, sauce BBQ, cheddar, steak
haché (Boucherie JF Pervieuux)

Montagnard

Pain burger nature, sauce poivre, oignons, cornichon,
salade, steak haché, rosti pomme de terre, fromage
raclette et ventréche fumé

Périgourdin
Pain burger a la figue, salade, oignons, coulis vinaigre
framboise, magret de canard, escalope de foie gras IGP

Chicken

Pain burger au curry, salade, oignon, cornichon aigre-
doux, sauce BBQ-Cajun, cheddar, filet de poulet pané
maison

GRILLADES

Entrecéte 320g

Accompagné de frites maison et sauce
au choix : BBQ, Poivre ou Gorgonzola

Magret de Canard

Accompagné de salade, frites maison et sauce miel
framboise
1/2 magret

Andouillette 5A

Accompagné de salade, frites maison et sauce au choix :

BBQ, Poivre ou Gorgonzola

T-Bone de Veau
Accompagné de frites maison, sauces au choix

PLAT DU JOUR 10€
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 13€
FORMULE COMPLETE 16€

15,00 €

16,50 €

18,50€

14,00€

25,00€

24,00 €

15,00 €

15,00 €

22,00€

SALADES

Périgourdine
Salade, choux rouge, manchons de canard, noix,

pommes, escalope de foie gras IGP, gésiers d'oie

Chévre Chaud

Salade, lardons, oignons, chévre pané

César

Salade, poulet, crotitons, sauce César

Fraicheur

Selon fruits et légumes du moment

19,00€

17,00€

17,00€

15,00€



LES SOFTS

Perrier

Orangina

Coca cola zero, Coca cherry
Fuzetea

Pago

pomme, ace, fraise, ananas, tomate, orange, abricot

Tropico
Limonade
Diabolo
Sirop a l'eau
Lait sirop
Truc de fou

Schweppes Tonic / Agrumes

EAUX

Vittel Litre

50 cl
1L

San Pellegrino
50 cl
1L
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CARTE DES BOISSONS

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
2,00€
2,20€
1,50€
2,50€
4,00€

3,00€
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NOS BOISSONS CHAUDES

Expresso

Grand Café

Café allongé

Noisette

Thé ou Infusions

Thé avec lait et citron
Chocolat Viennois
Chocolat Chaud
Nutellino

Café Gourmand

Nutellino Gourmand

1,40€
2,80€
1,50€
1,60€
2,50€
3,00€
4,00€
3,00€
2,00€
7,50 €

8,50€
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BIERES PRESSION

Jupiler (5,2°)
25 cl
50 cl

Leffe Blonde (6,6°)
25cl
50 cl

Leffe Rub (5°)
25cl
50 cl

Hoegaarden Blanche (4,9°)
25cl
50cl

Guiness surger (Qualité pression)
50 cl

Biere du moment
25cl
50 cl

Boilermaker nouveauté Biére + 1 Shooter Paddy
50cl

La Girafe de 2,5L

a partir de

C A

CARTE DES BOISSONS

6,00 €

25,00€

COCKTAILS SANS ALCOOL

Virgin Bora

RJus de assion, ananas, citron, sirop de grenadine
Virgin Mojito

VFeuilles de menthe, citron vert, sucre de canne,
eau gazeuse

Virgin Colada

Jus d'ananas, coco

Venezzio Spritz

5,00€

5,00€

5,00€

5,00€

BIERES BOUTEILLES

BUD (5,0°)

33cl

Gratusse Ambre (5°) Bio Artisanale
33cl

Gratusse Blonde (5°) Bio Artisanale
33cl

Kwak (8°)
33cl

Triple Karmeliet (8,4°)
50cl

La Chouffe (8°)

33cl

Delirium Tremens (8,5°)
33cl

Rince Cochon (8,9°)
33cl

Leffe Brune (6,5°)
33cl

Chimay Bleue (9°)
33cl

Desperados (5,9°)
33cl

Corona (4,9°)

33cl

Lindemans Kriek (3,5°), Lindemans Pecheresse (2,5°)
25cl

Jupiler (0.0)
25cl

COCKTAILS AVEC ALCOOL

Mojito
Rhum St James, feuilles de menthe, citron vert,
sucre de canne, eau gazeuse

Red Beach
Vodka Sobieski, jus de pomme, jus d'ananas, sirop de cerise
Margarita

Téquila San José, citron vert, sirop sucre de canne

Pina Colada
Rhum St James Blanc, jus d'ananas et noix de noix de coco

Planteur
Rhum St James Blanc, sucre roux et citron vert

Tequila Sunrise
Téquila San José, jus d'orange, sirop de grenadine

Bora Bora

Rhum St James, passion, ananas, citron, sirop de grenadine
Caipirinha

Cachaga Aguacana, citron vert, sucre de canne,

Spritz
Apérol, prosecco, eau gazeuse

Irish coffee
Cutty sark original, café, creme fouettée, sirop de canne

5,00€
4,50€
4,50€
4,50€
5,00€
5,00€
4,50€
5,00€
4,50€

5,00€
5,00€

5,00€
4,50€

3,00€

7,00€

7,00€

7,00€

7,00€

6,00€

7,00€

7,00€

7,00€

6,50€

8,00€
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LES ALCOOLS

Whisky Cutty Sark
2cl

4cl

Soda

Krack'n Storm

3 cl Kraken Black Spiced, 9 cl Ginger beer, rondelle
Citron Vert

Vodka Sobieski
2cl

4cl

Soda

Tequila San José
2cl
4cl

Gin Tonic
Captain Coca
Jagger Bomb
Shooter
Fireball

Haribo
Banane

NOS CHAMPAGNES

Champagne
14 cl
Btl

Kir Royal (Champagne)
14 cl
Blanc de Blanc

14 cl
Btl

C A

CARTE DES BOISSONS

2,50€
4,50€
500€

9,00€

2,50€
4,50€
500€

2,50€
4,50€

6,00€
5,00€
5,00€
2,50€

7,00€
60,00€

8,00€

5,00€
35,00€

NOS APERITIFS

Ricard Pastis 51 Berger Blanc
2cl

Lillet (blanc)

Suze

Muscat

Porto (rouge)

Martini (rouge et blanc)
Campari

Americano
7cl

Pineau (blanc)

Kir (péche, cassis, mtre)

NOS DIGESTIFS

Rhum Saint James Vieux VSOP Dégustation
Cognac VS Gautier

Manzanita

Pina Colada Get 27° ou 31°

Malibu

Baileys

Armaniac

Calvados

Rhum

Don Papa, Kraken, Diplomatico, Botran 15 ans, Bacardi Reserva

Whisky
Aberlour, Gienfiddich, Paddy, Gentleman Jack

Whisky JACK DANIELS
Whiskey, Apple, Honey, Fire

3,00€

4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€

7,00€

4,50€
4,50€

6,00€
4,00€
4,50€
5,00€
5,00€
5,00€
4,00€
4,00€
7,00€

7,00€

6,50€
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CARTE DES VINS

NOS VINS ROUGE

Chéteau Roque Peyre

‘C/aractére Bio Bergerac 2017 L00E Verre 3,50 €
erre .
Bouteille 20;00 € Bouteille 19,00€
3 1,50€ Chéteau Gory
Le Fagé Bordeaux Bio 2018
AOP Bergerac Merlot 2018 Bouteille 16,00€
Verre 3,50€
Bouteille 50cl 11,00€ Chateau La Rose Beauséjour
Bouteille 75cl 18.00 € Saint-Emilion grand cru 2019
’ Bouteille 27,00€
Chateau Haut-Guiraud
Cotes de Bourg 2018
Bouteille 20,00 € NOS VINS BLANC
Chateau Tour Rouge
AOP Bordeaux 2018
Verre 4,00€ Chéateau Roque Peyre
Bouteille 18,00€ 2cl AOC Montravel Bio 2020
. Verre 4,00€
Ramon Bilboa Bouteille 19,00 €
Rioja (Espagne) 2016
Bouteille 21.00€
’ Hécla
Grano Bordeaux IGP Atlantique
Carmenere Chilien Verre 3,50€
Bouteille 21,00€ Bouteille 15,00€
Retour de péche
Bordeaux Bio 2021
Bouteille 17,00 €
NOS VINS ROSE VINS EN CARAFE (BERGERACQ)
Terre Nobles Rouge
AOQOP Provence 25 cl 4,00€
Verre 4,00€ 50 cl 8,00 €
Bouteille 22,00€ 75 cl 11,00€
1L 14,00 €
Chateau Roque Peyre
AOC Bergerac Bio 2020 Blanc
Verre 3,50€ 25cl 4,00€
Bouteille 18,00€ 50 cl 1%13,882
75 cl B
Gris Blanc 1L 14,00 €
IGP Pays d'Oc 2021
Bouteille 22,00€ Rose 400€
25cl ’
Hécla 50 cl 8,00€
Bordeaux IGP Atlantique 2020 75 cl 11,00€
Verre 3,50€ 1L 14,00€
Bouteille 15,00€

Domaine Fiumicicoli
Corse Sartene Bio 2020
Bouteille

15,00€

NOS VINS ROUGE

Chéateau Parenchére
AOP Bordeaux Supérieur 2016
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COMPOSEZ VOTRE COUPE

Parfum au choix : CREME GLACEE

Vanille de Madagascar
Café

Caramel Beurre Salé
Chocolat
Rhum-raisins
Pistache

Noix de coco

Menthe Chocolat

Parfum au choix : SORBET
Cassis

Fraise Intense
Citron Vert
Citron Jaune
Coeur d'ananas
Framboise

Péche

Mangue Exotique
Poire

Melon

1 Boule

2 Boules

3 Boules

Supplément Créme Fouettée

NOS COUPES GLACEES

Coupe Chocolat Liégeois

Deux boules Chocolat, une boule de
Vanille de Madagascar, accompagnées d'un
coulis de chocolat chaud maison et de
créme fouettée

Coupe Café Liégeois
Deux boules Café, une boule Vanille de

Madagascar, accompagnées d'un expresso
et de creme fouettée

Coupe Caramel Liégeois

Deux boules caramel beurre salé, une boule
Vanille de Madagascar, accompagnées de
sauce caramel beurre salé maison et de
créme fouettée

Coupe Pub

Une boule Chocolat, une boule Caramel
beurre salé, une boule de Vanille de
Madagascar, accompagnées de sirop
d'érable, de noix de pécan, de nounours en
guimauve et de creme fouettée

Coupe Fruits Rouges

Une boule sorbet Fraise, une boule sorbet
Framboise et une boule sorbet Cassis,
accompagnés d'un coulis fruits rouges maison
et de créme fouettée

C A

CARTE DES DESSERTS

3,00€
5,00€
7,00€
1,00 €

7,50€

7,50 €

7,50€

7,50€

7,50 €

NOS DESSERTS

Moelleux chocolat maison

Accompagné de caramel beurre salé maison, une boule
de glace Vanille et de créme fouettée

Créme briilée maison
Crépe Sucre

Crépe Chocolat
Crépe Nutella

Crépe Gourmande
Crépe au chocolat accompagnée de créme fouettée et
d'une boule de glace Vanille

Crépe Chantilly
Assiette de Fromages

Café Gourmand
Expresso accompagné de 5 mignardises

Nutelino Gourmand
Expresso avec une noix de Nutella et créme fouettée,
accompagné de 5 mignardises

Thé Gourmand
Thé parfum au choix, accompagné de 5 mignardises

NOS COUPES GLACEES

Coupe Caroline

Une boule sorbet Péche du Verget, une boule sorbet
Mangue, une boules sorbet Citron Vert,
accompagnées d'un coulis de fruits du moment et
de créme fouettée

Dame Blanche

Deux boules Vanille de Madagascar, une boule
chocolat, accompagnées de sauce chocolat maison
et de créeme fouettée

Coupe Colonel
Trois boules sorbet Citron jaune OU Citron Vert,
arrosées de Vodka Sobieski

Coupe Antillaise
Trois boules Rhum-Raisons, arrosées de Rhum
Blanc Saint-James

Coupe Get

Trois boules Menthe Chocolat, arrosées de Get 27

5,50€

6,00€
4,00€

5,00€
5,00€

6,50€

4,50€
6,50€

7,50€

8,00€

7,50€

7,50€

7,50€

8,00€

8,00€

8,00€




